














Le cocktail dinatoire :
oui, mais...
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La réputation de Denise Cornellier s'est véritable-
ment créée autour des bouchées qu’elle réinventait
3 tous coups, en mettant en vedette le foie gras et les
produits de saison entre autres. ILy a 25 ans, elle a
d'ailleurs été l'une des premiéres a proposer une
facon de repenser le traditionnel canapeé. « Les
bouchées n'ont jamais perdu de leur popularité. Ce
qui a disparu aujourd’hui, c'est la petite bouchée
telle quelle sur un morceau de pain. » La créativité
s'est alors mise de la partie. Et, soit dit en passant,
la bouchée a la cuillére, trés populaire présentement,
est servie par les traiteurs a Montréal depuis plus de
15 ans!

Les cocktails dinatoires ont aussi connu derniére-
ment un boom extracrdinaire. Mais ils ont aussi été
interprétés & toutes les sauces, décevant parfois les
convives lorsqu'ils étaient mal orchestrés. « Nous
avons introduit le concept de cocktail dinatoire a
Montréal il y a une dizaine d'années. Ce qui est mal-
heureux cependant, c'est que ce type de reception
est rendu un peu n'importe quoi. C'est galvaudé.
Certains écrivent “cocktail dinatoire” sur linvitation
et ne servent que trois ou quatre petites bouchées,
ce qui décoit incontestablement les invités. » Pour
Denise Cornellier, le cocktail dinatoire a toujours sa
place, mais il doit étre fait selon les régles de lart.
Elle suggére alors pour chaque convive une dizaine
de bouchées, un plat principal et un dessert, des
mets pouvant toujours étre mangés avec les doigts
ou a laide d'une fourchette seulement. Et gare au
personnel... Celui-ci doit étre attentif aux moindres
détails pour offrir un service de qualite, peu importe
le nombre d’invités!
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[L15S MEILLEURS CHEDDARS VIEILLIS DU MONDE

Apres cing longues années de vieillissement
attentionné et méticuleux, le cheddar Balderson 5 ans
est maintenant en vente au comptoir des fromages
dans les épiceries et bouthues spécialisées
a travers le pays.

Le bon gott prend du temps. ..
mais attente en vaut la peine.

Pour plus d'informations sur ce produit, veuillez contacter Parmalat Deli au 416-620-3535
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